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1901130802010001 
EXAMINATION FEBRUARY-MARCH 2024 

MASTER OF ARTS (SECOND SEMESTER)  

HOME SCIENCE – LEVEL 1 

FOOD SCIENCE(THEORY) 
 

[Time: As Per Schedule]  [Max. Marks: 30] 

Instructions: 

1. Fill up strictly the following details on your answer book 

a. Name of the Examination : MASTER OF ARTS (SECOND 

SEMESTER)  
b. Name of the Subject : HOME SCIENCE – LEVEL 1 

FOOD SCIENCE(THEORY) 
c. Subject Code No : 1901130802010001 

2. Sketch neat and labelled diagram wherever necessary. 

3. Figures to the right indicate full marks of the question. 

4. All questions are compulsory. 

Seat No: 

      

 

 

 

Student’s Signature 

 

 

Q.1  નીચેના પ્રશ્નોનાાં ટ ાંકમાાં જવાબ લખો: 

Write short answer to the following question: 

 

1) રંગકણના આધાર ેશાકભાજીન ં વગીકરણ કરો.   

Classify vegetables based on pigment. 

 

2) માંસની રાંધણક્રિયાને અસર કરતાં બે પક્રરબળો લખો.  

Write two factors affecting the cooking of meat. 

 

3) ચરબીન ં સ્મોક્રકંગ પોઈન્ટ એટલે શ ?ં  

What is smoking point of fat? 

 

4) કાપેલા ફળ અન ેશાકભાજીને હવામા ંખ લ્લા રાખવાથી શ  ંથાય છે?  

What happens to cut fruits and vegetables exposed to air? 

 

5) સોયાબીનમાંથી બનતી પેદાશોના નામ આપો.  

Name the products made from soybeans. 

 

6) ઈમલ્ઝન એટલે શ ?ં 

What is emulsion? 
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Q.2  ફ્ળોન ં વગીકરણ સમજાવો, ફ્ળોના પૌક્રિક મૂલ્ય ક્રવશ ેમાક્રહતી આપો.  

Explain the classification of fruits, give information about the nutritional value of 

fruits. 

 

અથવા 

OR 

 

ચરબી અન ેતેલન ં રાંધણક્રિયામાં મહત્વ સમજાવો, તેલ પર કરવામા ંઆવતી પ્રક્રિયા 

ક્રવગતવાર જણાવો. 

Explain the importance of fats and oils in cooking, explain in detail the processes 

carried out on oils. 
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Q.3  પાક ઉતારી લીધા પછી થતા ંફેરફારો અન ેતેના સંગ્રહ ક્રવષે સક્રવસ્તર માક્રહતી આપો. 

Give detailed information about post-harvest changes and their storage. 

 

અથવા 

OR 

 

પોલ્ટર ીના પક્રરરક્ષણની પધ્ધક્રતઓ ઉદાહરણ સક્રહત સમજાવો. 

Discuss the preservation methods of poultry with examples. 
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Q.4  ટ ાંકનોાંધ લખો: (ગમે તે બે)  

Write short note: (any two) 

 

1) રાંધણક્રિયામાં નટ્સનો ઉપયોગ  

Uses of nuts in cookery 

 

2) ખોરાક અને સ્વાસ્્ય સંબધં 

Relation between food and health  

  

3) તેલીબીયાન ં પોષણ મૂલ્ય  

Nutritive value of nuts and oilseed 

 

4) માછલીની રાંધણક્રિયા 

Fish cooking 
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***** 


